


„
Schön, dass Sie bei uns zu Gast sind.  

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit.
Ihre Familie Zott

Verehrter Gast,
falls Sie eine Lebensmittelintoleranz haben, sprechen Sie uns bitte an.

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.

Suppe
Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle .................. 6,50
Rinderkraftbrühe mit Brätspätzle ..................... 6,90

Vorspeis
Carpaccio vom Black Angus-Rinderfilet
mit Wildkräutersalat, gehobeltem Parmesan 
und gerösteten Pinienkernen ........................... 13,90

Bruschetta
geröstetes Baguette mit marinierten  
Tomaten, Rucola und Parmesan ......................... 9,90

Hauptsach
Hausgemachte Krautkrapfen
mit abgeschmelzten Zwiebeln, Speckstreifen  

und gemischtem Salat ....................................... 15,50

Käsespätzle
mit Bergkäse, abgeschmelzten Zwiebeln  
und gemischtem Salat ....................................... 15,50

Paniertes Schweinerückenschnitzel
in der Semmelbrösel-Treberkruste 
wahlweise:
mit Pommes frites .............................................. 17,50
mit Kartoffelsalat ................................................ 17,50
mit Spätzle und Soße ......................................... 17,50
mit Käsespätzle .................................................. 19,50

mit Wildpreiselbeeren ...................................... + 1,50
als Cordon Bleu ................................................. + 3,00

Staudenpfanne 
gebratene Schweinemedaillons  
mit Käsespätzle, Krautkrapfen,  
Kartoffelkrapfen und Gemüse .......................... 22,90

Geschmortes Ochsenschäufele  
mit Rotweinsoße, Semmelknödel  
und Blaukraut ..................................................... 22,90

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 
mit abgeschmelzten Zwiebeln 
und Käsespätzle ................................................. 28,90

Steaks
Kräutersteak  
vom Schweinerücken 300 g .............................. 16,50

Hähnchenbrust  
in Kräutern der Provence 230 g ....................... 16,50

Rumpsteak vom Angus Rind 250 g .................. 26,90

Filetsteak vom Angus Rind 230 g .................... 32,90

Mr. Crabs meets Mrs. Beef
Filetsteak vom Angus Rind 230 g
und 5 Garnelen ................................................... 38,90

Zu allen Steakgerichten servieren wir Ihnen  
Kartoffel-Kräuter-Baguette. Die Gewichtsangaben 
beziehen sich auf das Rohgewicht vor dem Grillen.

Beilagen
Ofenkartoffel mit Kräuterschmand .................... 4,50 
Gitterkartoffeln...................................................... 4,00
Pommes frites ....................................................... 3,50
Kartoffelkroketten................................................. 3,50
Nudelkroketten ..................................................... 4,00
Butterspätzle ......................................................... 3,50
Käsespätzle ........................................................... 5,50 
Speckbohnen ......................................................... 4,00
Frisches Marktgemüse ........................................ 4,00
Grillgemüse ........................................................... 4,00

Soßen
Kräuterschmand ................................................... 1,50
Champignonsoße .................................................. 1,90
Pfeffersoße ............................................................ 1,90
Calvadosrahmsoße ............................................... 1,90
Wildpreiselbeeren ................................................ 1,50
Kräuterbutter ........................................................ 1,50

	 Rare  	Außen angebraten,  
		  im Kern noch roh, 45 °C – 50 °C

	 Medium Rare	 Im Kern noch blutig, 50 °C – 54 °C
	 Medium 	 Auf den Punkt gegart,  
		  im  Kern rosa, 54 °C – 56 °C

	 Medium Well	 Kern ist noch leicht rosa 			 
		  56 °C – 60 °C

	 Well Done 	 Durchgebraten 60 °C+

ZOTTCATERING

Ob Familienfest, Hochzeit oder Firmenevent 
– mit unserem Catering holen Sie sich den 

Geschmack des Goldenen Adlers direkt zu Ihrer 
Feier. Wir verwöhnen Sie und Ihre Gäste  

mit schwäbisch-bayerischen Klassikern und 
saisonalen Spezialitäten, liebevoll angerichtet 

und zuverlässig geliefert.

Unser erfahrenes Team sorgt dafür, dass Ihr 
Fest kulinarisch unvergesslich wird – damit Sie 

sich ganz Ihren Gästen widmen können.
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Ihre Familie Zott

alkoholfreie Getränke
Selters Mineralwasser Classic oder Naturell
0,75 l ....................................................................... 6,50

Tafelwasser Spritzig oder Naturell
0,25 l ....................................................................... 2,90
0,50 l ....................................................................... 3,90 

Coca-Cola / Coca-Cola light
0,20 l ....................................................................... 3,80
0,40 l ....................................................................... 4,80

Orangen-/ Zitronenlimonade / Cola-Mix
0,25 l ....................................................................... 3,40
0,50 l ....................................................................... 4,40

Pure Säfte
0,20 l ....................................................................... 3,80

Unsere Säfte: 
Apfel, Johannisbeere, Orange, Rhabarber,  
Maracuja, Traube, Mango, Ananas, Kirsch,  
Banane, Cranbeery, Pfirsich, Grapefruit

Saftschorle
0,25 l ....................................................................... 3,80
0,50 l ....................................................................... 4,80

Eistee (Pfirsich oder Kirsche)
0,33 l ....................................................................... 4,20

Schweppes
Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water, 
Wild Beery, White Peach
0,2 l ......................................................................... 3,80

Aperitif
Sekt oder Prosecco
pur oder gemischt mit Holundersirup,  
Aperol, Cassislikör oder Orangensaft
0,1 l ......................................................................... 3,90

Sprizz
Prosecco, Aperol, Soda, Orange  ………….......…  7,50

Rhabarber-Sprizz
Prosecco, Aperol, Rhabarbersaft, Orange  ..... ..  7,50

Sarti-Sprizz
Prosecco, Sarti, Soda, Orange  …………..... …..… 7,50

Lillet-Wild-Berry
Lillet, Schweppes Wildberry, Beeren ……... …… 7,50

Limoncello-Sprizz
Prosecco, Limoncello, Tonic Water, 
Zitrone  …….......................................................….. 7,50

Alkoholfreier Sprizz
White Peach, Soda, Grapefruit, Orange ............. 6,50

Salat
Beilagensalat
verschiedene Salate ............................................. 5,90

Hähnchen-Salat
verschiedene Salate mit gebratener  
Hähnchenbrust in Kräutern der Provence  
und Baguette ....................................................... 16,90

Salat-Bowl
Antipasti, mediterraner Nudelsalat, Blattsalat,  
Kürbiskerne, Tomate, Kichererbsen, Kresse,  
Kräuter-Schmand-Dip und Baguette

wahlweise:
mit Kartoffel-Käse-Bällchen ............................. 16,90
oder
mit gebratenen Rinderstreifen mit Sesam ......18,90

Brotzeit 
AB 18 UHR

Bayerischer Wurstsalat
mit roter Zwiebel und Landbrot ....................... 10,90

Schweizer Wurstsalat
mit roter Zwiebel und Landbrot ....................... 11,90

Folienkartoffel
mit Kräuterschmand und gemischtem Salat ....10,50

Gebackener Camenbert
auf Toastbrot mit Wildpreiselbeeren
und gemischtem Salat ....................................... 12,50

Für de kloana Gourmets
Spätzle oder Kroketten
mit Soße.................................................................. 6,50

Pommes frites oder Gitterkartoffeln
mit Ketchup oder Majo ……………….........………. 6,50

Schnitzel Wiener Art 
mit Pommes oder Spätzle mit Soße................. 13,50

Käsespätzle
mit oder ohne Zwiebeln ..................................... 10,90

Spaghetti 
mit Tomaten-Hackfleischsoße ............................. 9,90

Verehrter Gast,
falls Sie eine Lebensmittelintoleranz haben, sprechen Sie uns bitte an.

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.

AUF GEHT´S
Habt ihr schon unseren Abenteuerspielplatz  

am Biergarten entdeckt?



Unsere Bierspezialitäten
Kloster-Scheyern Hell
0,25 l ....................................................................... 3,50
0,50 l ....................................................................... 4,50

Kloster-Scheyern Weizen
0,30 l ....................................................................... 3,80
0,50 l........................................................................ 4,60

Kloster-Scheyern dunkle Weisse
0,50 l ....................................................................... 4,60

Kloster-Scheyern Export dunkel
0,50 l ....................................................................... 4,60

Kloster-Scheyern Doppelbock dunkel
0,50 l ....................................................................... 5,00

Zirndorfer Kellerbier Naturtrüb
0,50 l ....................................................................... 4,70

Zirndorfer Alkoholfreies Bier
0,50 l ....................................................................... 4,70

Tucher Hefeweizen Alkoholfrei
0,50 l ....................................................................... 4,70

Lederer Pils
0,33 l ....................................................................... 4,00

Weißwein
Chardonnay
WG Wachenheim, Pfalz  Trocken, fruchtig frisch

0,2 l ......................................................................... 5,90

Oberbergener Grauburgunder
WG Oberbergen, Kaiserstuhl, Baden Trocken, würzig elegant

0,2 l ........................................................................  6,20

Pinot Grigio
Cantina di Custoza, Venetien Trocken, elegant frisch

0,2 l ........................................................................  6,20

Stettener Riesling
WG Stromberg, Württemberg  Halbtrocken, knackig saftig

0,2 l ........................................................................  5,90

Roséwein
Bardolino Chiaretto Rosato DOC
Cantina di Custoza, Venetien  Trocken, fruchtig beerig

0,2 l ........................................................................  6,20 

Spätburgurgunder Weißherbst
Graf von Kageneck, Munzingen, Baden 
Trocken, fruchtig elegant

0,2 l ........................................................................  6,40

Rotwein
Französischer Landwein
0,2 l  .......................................................................  5,40
 
Garda Merlot DOC 
Cantina di Custoza, Venetien  Trocken, leicht würzig

0,2 l  .......................................................................  6,20
 
Primitivo Puglia IGT
Cantina Torrevento, Apulien  Trocken, kräftig fruchtig

0,2 l  .......................................................................  6,40
 
Heuchelberger Trollinger mit Lemberger
WG Stromberg, Württemberg  Halbtrocken, fruchtig mild

0,2 l  .......................................................................  6,20

Zweigelt ‚Markgraf‘
Stiftsweingut Klosterneuburg, Burgenland 
Trocken, beerig saftig

0,2 l  .......................................................................  5,80

Weinschorle
Weiß, Rot, Rosé / süß, sauer
0,25 l ......................................................................  4,30
0,50 l ....................................................................... 6,30

Jetzt trink ma noch a  
Flascherl Wein! 

Gerne bieten wir Ihnen ausgewählte  
Flaschenweine an. Sprechen Sie uns an.

LIEBE GÄSTE,

herzlich willkommen im Gasthof Goldener 
Adler! Genießen Sie schwäbisch-bayerische 

Klassiker und saisonale Schmankerl – frisch, 
herzlich und mit viel Liebe zubereitet. 

Ob bei uns im gemütlichen Gasthof,  
im Biergarten, in der Bar oder als To-Go:  

Wir verwöhnen Sie gern! 
 

Für Übernachtungen warten sechs moderne 
Zimmer auf Sie.

Ihre Familie Zott



Traditionell modern – unsere Geschichte

Willkommen im Goldenen Adler – einem Haus mit 
über 600 Jahren Geschichte! Schon damals war es 
als „Tafernwirtschaft“ ein besonderer Ort: Hier durfte 
nicht nur ausgeschenkt und beherbergt, sondern 
auch gebacken, gebraut und Schnaps gebrannt 
werden. Selbst das Metzgerhandwerk fand zeitweise 
unter diesem Dach seinen Platz.

Seit 1914 ist der Gasthof nun fest in Familienhand: 
Hubert Zott, der Urgroßvater des heutigen Wirts 
Frank Zott, erwarb damals das Gebäude. Seither 
haben Generation um Generation das Haus weiter-
geführt – immer mit derselben Liebe zur Gastlich-
keit und dem Willen, Bewährtes zu bewahren und 
zugleich Neues zu wagen.

So ist im Laufe der Jahrzehnte – und durch die vielen 
Modernisierungen der letzten Jahre – aus der alten 
Taferne ein Ort entstanden, an dem Tradition und 
Zeitgeist in besonderer Weise zusammenfi nden.

Wir freuen uns sehr, Sie hier willkommen zu heißen, 
und wünschen Ihnen einen Aufenthalt, bei dem Sie 
die Geschichte unseres Hauses spüren und sich 
gleichzeitig wie daheim fühlen dürfen.

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt.

Für eine Karte mit Allergenen und Zusatzstoffen 
fragen Sie bitte gerne unser Personal.
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Adler

Heiße Getränke
Espresso  ............................................................... 2,90
Espresso doppelt   ................................................ 4,10
Espresso Macchiato  ............................................ 3,50
Tasse Kaffee  ......................................................... 3,00
Haferl Kaffee  ........................................................ 4,90
Cappuccino  ........................................................... 3,90
Milchkaffee  ........................................................... 4,50
Latte Macchiato  .................................................... 4,50
Tasse heiße Schokolade  ..................................... 4,50
Tasse hausgemachter Glühwein  ....................... 4,50
Glas Tee, verschiedene Sorten  .......................... 3,70

Unsere Teesorten:
Darjeeling Royal, Rooibos Vanilla,
Grüntee Asia Superior Blatt,
Sommerbeeren, Pfefferminzblätter,
Kamillenblüten, Kräutergarten

Dessert
Kleines Dessert
eine Kugel Vanilleeis mit Sahnehaube 
und Espresso  ....................................................... 5,50

Frische Apfelküchle 
mit Zimt-Zucker, Walnusseis und Sahne  .......... 9,50

Kaiserschmarrn 
mit Mandeln, Rosinen, Apfelmus 
und Vanilleeis  ..................................................... 11,90

Eisspezialitäten

Gemischtes Eis
ohne Sahne  ........................................................... 6,00
mit Sahne  .............................................................. 6,90

Eisschokolade oder Eiskaffee
mit Vanilleeis und Sahne  ....................................  7,90

Eisbecher Nussknacker 
Pistazien-, Walnuss-, Schokoladeneis 
und Sahne .............................................................. 8,90

Vanilleeis mit heißen Himbeeren 
und Sahne  ............................................................. 8,90

Kinder Eisbiene 
zwei Kugeln Eis, bunt garniert  .......................... 5,00

Unsere Eissorten:
Vanille, Schokolade, Pistazie, Erdbeere, Walnuss



„
Schön, dass Sie bei uns zu Gast sind. 

Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit.
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Verehrter Gast,
falls Sie eine Lebensmittelintoleranz haben, sprechen Sie uns bitte an.

Alle Preise in Euro und inklusive Mehrwertsteuer.




